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ENTRANTES

Queso Curado de Oveja Regado
con Aceite Royal de Cazorla

Jamon Ibérico de Bellota
Surtido de Pates

(Perdiz, Ciervo, Jabali)

Surtido de Orza de Caza
(Ciervo, Jabali)

Croquetas ‘Elaboracion del Chef’

Ensalada de la Casa

Ensalada de Naranja y Bacalao
regado con Aceite Picual Saludable

Salmorejo Saludable

Cora,zone,s de Alcachofa con
Jamon Iberico

Milhojas de Berenjena con Queso
Frescoy Miel de Cana Saludable

Sopa Especial Sierra de Cazorla
Salteado de Verduras Saludable

HUEVOS Y PASTA

Revuelto de Esparragos Trigueros
y Habitas Baby

Huevos Serranos
Fetuccine Carbonara o Bolonesa

9,00€

10,00€
10,00€
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CARNES .

Entrecot de Ternera al Gusto
(Pimienta, Ginebra, Plancha)

Solomillo de Ternera al Gusto
(Pimienta, Ginebra, Plancha)

Cordon-Bleu
Chuletillas de Cordero Lechal
Paletilla de Cordero Segureno

(Ecologico)

Solomillo de Cerdo al Oporto con
Pasas y Pinones

San Jacobo Casero

Solomillo de Ciervo
(Miel de Romero o Plancha)

Solomillo de Jabali
(Miel de Romero o Plancha)

PESCADOS

Lomo de Salmon Fresco al Ajo 16,00€
Tostado o a la Plancha

Trucha de Cazorla a la Navarra 12,00€
0 a la Plancha

Merluza Fresca a la Plancha o 15,00€
a la Romana

Rape Estilo del Chef 15,00€
LLomos de Bacalao con Salsa de Nora 19,00€
Lubina a la Plancha 11,00€

TODOS NUESTROS PLATOS ESTAN
ELABORADOS CON ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
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. POSTRES .

Pudding de Chocolate
Flan de Huevo

Pan de Calatrava
Arroz con Leche
Natillas

Brownie de Chocolate
Protiferoles

Tarta de Queso
Helado de Turron
Tarta al Whiskey
Crema Catalana

Flan Helado con Pinones

TODOS NUESTROS PLATOS ESTAN
ELABORADOS CON ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
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MENU DEGUSTACION

Aceites de nuestra tierra
Royal, Picual y Arbequina
<

Pate de Perdiz con Picadillo de Aceitunas
<

Queso Lominchar (Premio Nacional)

sobre Espejo de Aceite al Tomillo
©

Surtido de Lomos en Orza

de Jabali, Ciervoy Cerdo
(Sistema tradicional de conservacion)
<

Croquetas de Boletus
Elaboracion del Chef

\'

Trucha a la Navarra con

Salteado de Verduras Naturales
<

Medallon de Solomillo de Jabali
a la Miel de Romero

POSTRE
Brownie de Chocolate
con Helado de Vainilla

o
Una consumicion incluida

Precio por persona

35€

(Minimo 2 personas)




NUESTROS VINOS

VINOS BLANCOS
Martin Codax D.o. Albarifio 19.00€

Barbadillo D.O. Andalucia  14,00€ ..
Maestrante  p.o.Andalucia  14,00€ ° i;
Vega Real DO. Riberadel Duero 1 5,00€
Frizzante 15,00€

VINOS ROSADOS

Fortius D.O. Navarra 1 4,00€

P eﬁascal D.O. Ribera del Duero 1 5,00€
Lambrusco 16,00€

CAVAS
Sidra El Gaitero 9,00€
Benjamin ‘Codorni®’ 6,00€
Cava Brut de la Casa 15,00€

Juve Camps (Reserva familia) 29,00€
Moet Chandom 70,00€




NUESTROS VINOS

VINOS TINTOS

Marcelino Serrano 19.00€
De la Tierra
Yllera 18,00€
D.O. Castilla
Protos Roble 19.00€

D.O. Ribera del Duero

Emilio Moro Crianza 30,00€

D.O. Ribera del Duero

Vina Pedrosa Crianza 32.00€

D.O. Ribera del Duero

Maleolus 55,00€
D.O. Ribera del Duero
Pago de Carravejas 46,00€
D.O. Ribera del Duero
Vina Sastre Roble 21,00€

D.O. Ribera del Duero

Vizcarra Senda del Oro  20,00€

D.O. Ribera del Duero




NUESTROS VINOS

VINOS TINTOS

Vega Real Crianza 20,00€
D.O. Ribera del Duero

Luis Canas Crianza 19,00€
D.O. Rioja

Marqués de Riscal Rsva.  29,00€
D.O. Rioja

Campillo Crianza 23,00€
D.O. Rioja

Anares Crianza 18,00€
D.O. Rioja

Faustino Art Collection  20,00€
D.O. Rioja

Juan Gil Roble 16,00€

D.O. Jumilla




